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GERCZAK




MAZURSKIE CENTRUM AKTYWNEGO WYPOCZYNKU
www.jazdzowki-gerczak.pl

tel: +48 662 227 843, e-mail: biuro@mcawgerczak.pl
MENU – OFERTA DO WYBORU:

OBIAD:

Zupy:

1. Aromatyczny krem z pieczarek, podany z łazankami i kroplą śmietany

2. Zupa – krem z pomidorów i pieczonej papryki, z chrupiącą piersią drobiową i grzanką

3. Zupa – krem z pomidorów z płatkami migdałowymi
4. Złocisty rosół z domowym makaronem i szczyptą świeżej pietruszki
5. Zupa – krem z zielonego groszku podany z łazankami i kroplą śmietany 

Drugie dania:
1. Duszony karczek wieprzowy w sosie własnym
2. Steki z kurczaka pieczone na złoto, polane masłem szałwiowo – czosnkowym

3. Udka z kurczaka nadziewane pieczarkami

4. Udka z kurczaka pieczone z brzoskwiniami

5. Eskalopki drobiowe smażone w panierce z płatków kukurydzianych

6. Rolada drobiowa nadziewana papryką, ogórkiem i serem
7. Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem i serem

8. Sola w ziołach prowansalskich w sosie pomidorowo – anyżowym

9. Filet z pstrąga smażony w płatkach migdałowych

10. Zraziki wieprzowe w sosie winnym

11. Zraziki wieprzowe w sosie własnym

12. Zrazy w sosie grzybowym
13. Marynowana i opiekana polędwiczka wieprzowa podana z sosem z prawdziwków
14.Kotlet schabowy panierowany

15.Kotlet drobiowy panierowany

16.Zrazy mielone z nadzieniem pieczarkowym
Cztery rodzaje surówek, np.:

- surówki sezonowe

- zestaw surówek

- bukiet jarzyn gotowanych

Dodatki:

1. Ziemniaki

2. Frytki

3. Krokiety 

4. Ryż

5. Makaron

6. Kilka rodzajów kasz

Desery:
1. Lody z advocatem lub inne z bitą śmietaną i polewą czekoladową
2. Duszone owoce w czerwonym winie, z gałką lodów waniliowych, bitą śmietaną i polewą czekoladową

DANIA CIEPŁE SERWOWANE:

1. Steki wieprzowe z pieczonymi warzywami

2. Gulasz węgierski z prażoną kaszą jęczmienną i bekonem, podane z ziemniakami zapiekanymi z ziołami

3. Filet z kurczaka w sosie pomidorowym i parmezanie

4. Potrawka z kurczaka z pieczarkami, podana z ryżem

5. Flaczki wołowe podane z płatkami mrożonego masła

6. Gulasz z kury po węgiersku z kluseczkami

7. Karp w pikantnym sosie podany z grubym makaronem i sałatą

8. Sandacz smażony sauté z różanym pieprzem i sosem kurkowym

9. Szaszłyk z wątróbek drobiowych, podany na plastrach ananasa

10. Bigos staropolski 

11. Biała kiełbasa smażona w majeranku i czosnku duszoną w cebuli i świeżej kapuście

12. Paluszki drobiowe w aksamitnym białym sosie kokosowym z ryżem lub kluseczkami pszennymi

13. Żurek staropolski z białą kiełbasą, chrzanem i jajkiem

14. Barszcz z krokietem

15. Eskalopki drobiowe z ananasem podane na sałacie z fasolką szparagową w pikantnym sosie

16. Roladki schabowe z nadzieniem serowo – cebulowym
17. Zupa gulaszowa z lanymi kluseczkami

PRZYSTAWKI ZIMNE:

1. Śledź w oleju z cebulą
2. Śledź z cebulką i suszonymi pomidorami 

3.Śledź po węgiersku

4. Śledź z ogórkiem i buraczkami koktajlowymi
5.Tymbaliki rybne z sosem jabłkowym i cytryną

6. Roladki z łososia nadziewane szpinakiem i czosnkiem
7. Ryba po grecku

8. Rolada rybna podana z sosem tatarskim

9. Galantyna z indyka z żurawiną

10. Galantyna z kury w galarecie

11.Schab gotowany w galarecie

12. Schab ze śliwką w galarecie

13.Schab pieczony z nadzieniem jajeczno-chrzanowym

14.Półmisek mięs pieczonych podanych z sosem chrzanowym

15.Schab faszerowany pasztetem i orzechami włoskimi

16. Półmisek wędlin wiejskich podany z sosem czosnkowym

17. Klopsiki mięsne na marynacie octowo – cebulowej

18. Tymbaliki wieprzowe z kaparami i marynowanymi kurkami

19. Tymbaliki drobiowe z warzywami

20. Roladki z szynki wędzonej z nadzieniem serowym

21.Pieczony pasztet z suszonymi grzybami i sosem cumberland

22. Sałatka jarzynowa

23.Sałatka pieczarkowa

24.Sałatka z piersi kurczaka z ryżem i ananasem

25.Sałatka z tuńczykiem i ryżem

26. Sałatka Cezara z grillowanym kurczakiem i grzankami

27. Sałatka z serem feta i świeżymi warzywami

28. Sałatka z tortellini







